Samodzielny Publiczny

SZPITAL MIEJSKI W SOSNOWCU

ul. Szpitalna 1, 41-219 Sosnowiec

W zwigzku z planowanym wszczeciem postgpowania w zakresie ushugi polegajacej na:
»Swiadczeniu Uslug w Zakresie Przygotowania i Dostarczania Positkéw dla Pacjentow Szpitala
Miejskiego w Sosnowcu — Wraz z Dzierzawa Pomieszezen Kuchni i Magazynéw Szpitala”

Szpital prowadzi rozpoznanie rynku w celu oszacowania wartosci zaméwienia

Nizej przedstawione dane/opisy maja stuzy¢ wylacznie oszacowaniu wartosci i nie sa
postgpowaniem w rozumieniu ustawy Prawo zamowieni publicznych oraz oferta w rozumieniu
Kodeksu cywilnego.
Dane do kontaktu:
www.szpital.sosnowiec.pl e-mail: zamowieniapubliczne(@szpital.sosnowiec.pl
Tel. (032) 41 30 125, tel./fax (032) 41 30 131

I. Opis przedmiotu i warunki dotyczgce i realizacji zaméwienia — do ujecia w celu oszacowania

wartoSci.

1. Przedmiotem rozpoznania cenowego jest $wiadczenie dla pacjentow SP Szpitala Miejskiego
w Sosnowcu ustugi polegajacej na kompleksowym przygotowaniu positkéw z wykorzystaniem
obecnie funkcjonujacych urzadzen, sprzetu i pomieszczen kuchni szpitalnej oraz dostarczaniu ich do
obiektdw szpitala i dystrybucje w oddziatach.

I.1. Kuchnia znajduje si¢ w budynku Szpitala przy ul. Zegadiowicza 3 — loco odziaty: ul. Szpitalnal
i ul. Zegadtowicza 3.

1.2. Przez dystrybucje positkéw w oddziatach szpitalnych rozumie sig¢ dostarczanie positkéw na
oddzialy, dystrybucja pod nadzorem pielegniarki, odbior naczyi po positkach z tzw. kuchenek
oddzialowych, mycie i wyparzanie talerzy, sztuécOdw oraz mycie idezynfekcja naczyn GN
i termoportow.

1.3. Uzytkowanie kuchenek oddzialowych wraz z wyposazeniem (zmywarki — z opcja wyparzania,
stoly i zlewy- blacha nierdzewna, szafki) nastapi na zasadzie dzierzawy z odplatnoscia ryczaltows za
pomieszczenie.

2. Usluga powinna zawierac i spelnia¢ nastgpujace elementy i warunki:

a) produkcja i dostarczanie positkow dwa razy dziennie we wszystkie dni tygodnia w godzinach od
8% do 9% (¢niadanie) i od 12% do 13% (obiad i kolacja) w zamdwionej iloci i asortymencie;

b) zgodno$é wykonywanych czynnosci z obowigzujacymi normami zaleconymi przez Panstwowego
Inspektora Sanitarnego;

¢) planowanie i sporzadzanie positkow zgodnie z zasadami dietetyki, dostarczanie positkow wg.
potrzeb zamawiajacego z podzialem na diety o odpowicdniej jakosci, kalorycznosei, wartosci
odzywczej i temperaturze;

d) przygotowanie positkéw przy uzyciu produktéw $wiezych przy zachowaniu najwyzszej jakosci
i terminow przydatnosei do spozycia.

2.1. Positki winny byé przygotowywane wg. nastepujacych diet (opracowanych przez dietetyczke
Szpitala) :

a) dieta podstawowa

b) dieta latwostrawna

c) dieta ubogoweglowodanowa

d) dieta o zmodyfikowanej konsystencji (plynna/papkowata wzbogacona wysokobiatkowa) —
szczegoly zostana opisane w dokumentacji przetargowej.

3. Wykonawca zobowigzany bedzie do pobierania i przechowywania probek wszystkich potraw
wechodzacych w sklad kazdego positku zgodnie z obowiazujacymi przepisami w tym zakresie.

4. Przygotowanie positkéw musi odbywac sie w sposob zapewniajacy wymagany standard sanitarno-
epidemiologiczny oraz zgodny z wymogami Rozporzadzenia WE Nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 w sprawie higieny srodkéw spozywezych (Dz. U. UE
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139 z 2004 roku ze zmianami i ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczefistwie Zywnosci

i zZywienia (Dz. U. 22010 r. Nr 136, poz. 914) oraz aktow wykonawczych wydanych na jej podstawie
z uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy.
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Wykonawca zobowiazany bedzie do zapewnienia ciaglosci dostaw positkow bez wzgledu na

ewentualne awarie i wstrzymanie produkeji.

6. Przygotowanie i transport positkow realizowane bedzie zgodnie z zasadami systemu HACCP.

II. Informacje dot. ilosci i rodzajow positkow

l.
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Planowana ilosé positkdw:
e dla okoto 500 pacjentow dziennie (tolerancja 430-500),
dla ZOL — 32 pacjentéw dziennie
e Mileko przegotowane 20 | dziennie

Dzienny rozklad diet wskazany przez Szpital (dotyczy — 500 pacjentow):
Dieta podstawowa ~ 220 porcji
Dieta tatwostrawna ~ 165 porgji
Dieta ubogowgglowodanowa ~ 90 porcji
Dieta ptynna wzbogacona wysokobiatkowa ~ 25 porcji
.1 Dzienny rozklad diet dla 32 pacjentéw ZOL

Dieta podstawowa ~ 8 porcji

Dieta tatwostrawna ~ 16 porgji
Dieta ubogoweglowodanowa ~ 7 porcji

Dieta plynna wzbogacona wysokobiatkowa ~ 2 porcje
Sporadycznie wystepuja pojedyncze diety specjalne zlecone przez lekarzy np. dieta

bezglutenowa, dieta bezmleczna, dieta bezsolna.
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Rodzaj positkéw dla ok.500 pacjentdw dziennie:
$niadaniec podstawowe,

obiad dwudaniowy + napdj,
kolacja podstawowa.
.1. Rodzaj positkéw dla ok.32 pacjentdow ZOL:
sniadanie z dodatkami,
obiad dwudaniowy + napoj,
podwieczorek,
kolacja z dodatkami.
Wymagania:
W trakcie wykonywania umowy Wykonawca zobowiazany bedzie do przygotowywal positki
zgodnie z 10-dniowym jadlospisem, ktéry wraz z gramaturg, bedzie opracowany przez
dietetyczke/ka szpitala.
Terminowe przygotowanie i dostarczanie positkow.
Przygotowanie positkow z produktow $wiezych z waznymi terminami przydatnosei do spozycia.
Zachowanie zasad higieny 1 obowigzujgcych przepisdw sanitarnych przy przygotowaniu
i transporcie positkdw.,
Wytyczne:
. Migjsce dostaw: Szpital Miejski w  Sosnowcu obiekt ul. Zegadtowicza 3, obiekt
ul. Szpitalna 1.
. Godziny dostaw:
sniadania -od 8“do 9%
obiad i kolacja -0d 12% do 13
. Skladanie zamoéwien:
éniadania — w dniu poprzedzajacym dostawe do godz. 15%
obiad i kolacja — w dniu dostawy do godz. 10%
Nalezy zalozy¢ mozliwo$é zmiany wezesniej zloZonego zamoéwienia z uwagi na zmiany diet

zleconych przez lekarzy, a takze z uwagi na przyjgcia i wypisy pacjentow.
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5. Dostarczone posilki winny by¢ odpowiednio konfekcjonowane, odpowiednio oznaczone (opisane
— nazwa oddziatu, rodzaj diety, iloé¢ porcji), chronione przed czynnikami pogodowymi
i uszkodzeniem.

III . Dane dot. personelu
Nalezy uwzglednié przejecie 20 pracownikow wg stawki najnizszego wynagrodzenia. (Pracownicy
zostang przekazani/przejgci na podstawie odrgbnego porozumienia. )

IV. Termin i czas realizacji
36 miesigcy od daty zawarcia umowy.

V. Dzierzawa pomieszczen

Kuchnia

Wykonawca bedzie korzystal z kuchni i pomieszczen magazynowych Szpitala odplatnie na
podstawie umowy dzierzawy, ktorej wartos¢ zostame okreslona wg zaoferowanej przez Wykonawcq
stawki zl./za m® powierzchni, ktéra wynosi 275 m?. Szpital ustala minimalna kwote: 40,00 z1./ m’
wynajmowanej powierzchni — dotyczy wszystkich pomieszczen.

Kuchenki oddzialowe

Tlosé 10 sztuk, usredniona powierzchnia 12m” kazda.

Wykaz pomieszczen zawiera zatacznik nr 1.

Uwaga: w kalkulacji za dzierzawe pomieszezen (kuchnia, kuchenki) nalezy uwzgledni¢ koszty
eksploatacji min. takie jak: co, woda-$cieki, energia elektryczna)

Jednoczeénie informujemy, ze kuchnia obecnie przygotowuje positki dla pacjentéw, pomieszczenia
wyremontowane, wentylacja mechaniczna.

V1. Warunki dostawy medidéw:

- energia cieplna: 1,83 zk/m” srednio miesigcznie wEg dotychczasowego zuzycia

- energia elektryczna (1 KW = 0,37 z1.), woda (1 m’= 4,38 zl) i kanalizacja((l m’= 4,70 z}. wg cen
obowiazujacych,

- gaz (para) — koszt wytworzenia — 100,- zt./godz. poboru (brutto).

VI. Koszty uzytkowania wyposaZenia
- nalezy uwzgledni¢ koszty uzytkowania sprzetu i wyposaZenia, ktorego wykaz zawieraja zalaczniki
nr 2, 3, 4: ryczalt miesigczny wg stawki zaoferowanej przez Wykonawce

VIII. Dzierzawa/prowadzenie baréw szpitalnych (2 lokalizacje) z opcja prowadzenia stotowki —
lokalizacja ul. Szpitalna 1.

W przypadku prowadzenia barow i stoléwki Wykonawca winien bra¢ pod uwagg, Ze wyposazenie
i przystosowanie pomieszczen bedzie ponosit we wlasnym zakresie.

Dla kalkulacji oferty przyjmujemy ze powierzchnie barow beda wynosity po 40m* (wraz
z zapleczem).

IX. Zamawiajgcy dopuszeza produkeje positkow dla odbiorcow zewngtrznych.
X. Zamawiajacy dopuszcza rozliczenie poniesionych przez Wykonawce nakladéw
remontowych na dzierzawione pomieszczenia w ramach kompensaty czynszu w zakresie

i do kwot uzgodnionych z Zamawiajacym.

Prosimy o przestanie szacunkowych ofert do 17 grudnia 2012 roku.
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Szacunkowa oferta w ramach rozpoznania cenowego na:

.Swiadczenie Ustug w Zakresie Przygotowania i Dostarczania Positkow dla Pacjentow Szpitala
Miejskiego w Sosnowcu — Wraz z Dzierzawg Pomieszcezen Kuchni i Magazyndw Szpitala”
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Zad. 1. Usluga zZywienia pacjentow
Koszt osobodnia zZywienia pacjentow Szpitala
Lp. |Przedmiot zamowienia |j.m. Cena jednostkowa | Vat Cena
netto jednostkowa
brutio
1 2 3 i 6 7
; Dieta podstawowa osobodzier
5 | Dieta tatwostrawna osobodziei
Dieta osobodzien
3 | ubogoweglowodanowa
Dieta plynna osobodzien
wzbogacona
4 [wysokobialkowa

Uzyte do kalkulacji surowce (tzw. wsad do kotla) powinien stanowi¢ $rednio co najmniej 3,50 zt

brutto i nie mniej niz 30% kosztoéw osobodnia zywienia

Koszt osobodnia Zywienia pacjentow ZOLu

Lp. |Przedmiot zamowienia |j.m. Cena jednostkowa | Vat Cena
netto Jjednostkowa
brutto
1 2 3 5 6 7
. Dicta podstawowa osobodziert
2> | Dieta latwostrawna osobodzien
Dieta osobodzien
3 | ubogoweglowodanowa
Dieta ptynna osobodzien
wzbogacona
4 | wysokobiatkowa
Uzyte do kalkulacji surowce (tzw. wsad do kotla) powinien stanowié¢ srednio co najmniej 6,00 zt

brutto 1 nie mnigj niz 30% kosztéw osobodnia Zywienia
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Zad. II. Dzierzawa pomieszczen

I1. 1.Koszty uzytkowania wyposazenia ryczalt miesigezny: ......ccvevee .... brutte.
II. 2.Dzierzawa pomieszczen

Kuchnia i pomieszczenia magazynowe Szpitala

275m2 X ceviiinenn Zh = wnnnnns veee Zh metto, covvnnnnnns zl. brutto
wykaz pomieszczen zawiera zalacznik nr 1.

Kuchenki oddzialowe

Ilos¢ 10 x ........... ] zl. netto, ..c.oovvian zL. brutto
1. 3. Dzierzawa barow

40P X covveienZh = e ..z5k netto, ..............z1L brutte



